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Tydenni Jidelni listek - (27-10-2024 - 25-10-2024) Hersny

Polévka Kulajda s brambory a vejci 137
Pondsli I Rozlétnuty veprovy ptdfek s houskovymi knedliky 1,3,10
IT. Téstoviny penne ,Arabiata" (kufeci maso, rajéata, Eerstvd bazalka, parmazdn) 17
III. Hovézi ,Chilli con Carne" s dusenou ryzi
IV. Bramborové 3isky s mdkem a mdslem, Svestkovy kompot 137
Polévka Kureci vyvar s nudlemi 19
Ufer9 I. ?maiené Zampiény s vafenymi brambory a tatarkou 1,3,7,10
IT. Cevapéili s varenymi brambory, hof€ice - cibule 137
IIT. Veprovy pldtek na brusinkdch a éervené vinu s téstovinou 19
IV. Pestry téstovinovy saldt se 3druhy syra a zeleninou 137
Polévka Guld3ovd polévka 1
Stied I Veprové maso s rajskou omdckou s houskovymi knedliky 13
reda II. Pecend plnénd paprika na slaniné s varenymi brambory 13
IIT. Kureci pali¢ky na pivu a smetané s dudenou ryzi 17
IV. Zapelené rybi filé s rajéaty a mozzarelou s vafenymi brambory 147
Polévka Krupicovd se zeleninou a vejci 1379
CVTVFTCk I. SmaZend vinnd klobdsa s vafenymi brambory, okurka 13,7
II. PFirodni kureci pldtek s bramborovou kasi, saldt Coleslaw 137
III. Slovenské halusky s uzenym masem a zelim 1
IV. Pestry pohankovy saldt s grilovanou hlivou a zeleninou
Polévka Cervend fazolovd s pdrkem 1
Pdtek I PInéné bramborové knedliky uzenym masem s dusenym zelim, cibulka 13
IL. Pelend uzend kureci kridélka s bramborovou kasi 7
III Veprové nudliéky .Krakonosiv ohefi* s dudenou ryZi 17
IV. Syrovd omeleta s varenymi brambory, zelny saldt 3,7

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje $éfkuchai Jan Novdk se svym RoleRtivem
Zména jidelnicku vyhrazena.
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OBJEDNAVKOVY KUPON (21-710-2024 - 25-10-2024)
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