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Tydenni Jidelni listek - (28-10-2024 - 1-711-2024) Hersery

Polévka Stdtni svdtek
Vs I Stdtni svdtek
Pondeli IT. Stdtni svdtek
ITIT. Stadtni svdtek
Iv. Stadtni svdtek
Polévka Hovézi vyvar s nudlemi 139
U 1'6["9 I. Veprovy platek po PraZsku s houskovymi knedliky (Sunka, vejce, hrdek) 13
IT. Staroleskd veprovd smés s brambordéky 137
III. Spagety s kuFecim masem, houbami a smetanou 137
IV. Sladky ryZzovy ndkyp s jabli¢ky a tvarohem, skoFicovy cukr 37
Polévka Co&kovd s klobdsou 1
Stied I Frankfurtskd veprovd pecinka s kolinky 17
reda IT. KuFeci masovd roldda s bramborovou kasi, okurka 13,7
IIT. Veprové Zebirko na zeleném pepri s dusenou ryzi 17
IV. Peleny pstruh na mésle s vafenymi brambory, citrén 147
Polévka Bild ovarovd s kroupami 19
C" tvrtek I. Smazeny kvétdk s varenymi brambory a tatarkou 1,3,7,10
IT. Veprovy . Katliv $leh" s dudenou ryZi 1
IIT. Dukdtové buchti¢ky s vanilkovym krémem 137
IV. Pestry bulgurovo-zeleninovy saldt s tufidkem, vejci, rukolou a olivami 14
Polévka Polévka Borsé 1,79
Pd tek I. Hovézi svi¢kovd na smetané s houskovymi knedliky 1,3,7,10
IT. Pelené kure ala bazant s duSenou ryzi 1
III Veprové ragl na horCici s peCenymi brambory 17,10
IV. Starolesky houbovy Kuba, saldt z kysaného zeli 1

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje $éfkuchar Jan Novdk se svym RoleRtivem
Zména jidelnicku vyhrazena.
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OBJEDNAVKOVY KUPON (28:10-2024 - 1-171-2024)

Jméno: Obec:
I IT. ITT. IV
Pondéli
Utery
Streda
Ctvrtek

Pétek




