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Tydenni Jidelni listek - (9-12-2024 - 13-712-2024) rsey

Polévka Hrstkovd polévka 19
Pondsli I Veprové maso s rajskou omdckou s houskovymi knedliky 13
IT. Uzend pedinka s Eofkou na kyselo, cibulka, okurka 1
III. Kureci Kung-Pao s dusenou ryzi 5
IV. Zemlovka s tvarohem a merunikami, skoFicovy cukr 13,7
Polévka Hovézi vyvar s nudlemi 1,9
U 1'6["9 I. SmaZené kureci Fize€ky v syrovém tésti¢ku s vafenymi brambory, okurka 137
IT. Srbské veprové Zebirko s duenou ryzi 1
IIT. Mildnské $pagety se Sunkou, rajéaty a syrem 17
Iv. Saldt ,Waldorf" + kureci medailonky 379
Polévka Drst’kovd z hlivy dstriéné 1
Stied I Kure na paprice s houskovymi knedliky 137
reda II. PFirodni veprové Zebirko s pedenymi brambory a tatarkou 137,10
IIT. Slovenskd veprovd pochoutka s dusenou ryZi (feferonky) 17
IV. Téstovinovo-rajéatovy saldt s mozzarelou, vejci a rukolou 137
Polévka Krupicovd se zeleninou a vejci 1379
C" tvrtek I. SmazZeny karbandtek s bramborovou kasi, okurka 137
II. KuFeci prso se zadéldvanou karotkou s varenymi brambory 17
III. Kupeci indickd smés s duenou ryZi (kari, zelenina, kokosové mléko)
IV. Kynuty borlvkovy maxiknedlik s bordvkovym Zahourem 1,3
Polévka Hrachovd s pdrkem 1
Pétek I PInéné bramborové knedliky uzenym s dusenym zelim, cibulka 13
IT. Kureci jatyrka na majordnce s dudenou ryzi 17
III Opecend klobdsa s pikantni tomatovymi fazolemi, alamdda 1,12
IV. Rybi filé s d’'dbelskou zeleninovou smési s peéenymi brambory 1

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje $éfkuchai Jan Novdk se svym RoleRtivem
Zména jidelnicku vyhrazena.
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