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Tydenni Jidelni listek - (16:12:2024 - 20-12-2024) s

Polévka Kulajda s brambory a vejci 137
Pondsli L Plzerisky veprovy guldSek s houskovymi knedliky (pivo, klobdsa, anglickd, ber.rohy) 13
IT. Staroleskd veprrovd smés s brambordéky 13
ITI. Téstoviny penne ,Arabiata” (kufeci maso, rajéata, erstvd bazalka, parmazdn) 1,7
IV. Bramborové 3isky s mdkem a mdslem, $vestkovy kompot 137
Polévka Kureci vyvar s nudlemi 19
UT ’ L Smazené Zampidny s varenymi brambory a tatarkou 1,3,7,10
ery IT. Slovenské halusky s uzenym masem a zelim 1
III. Hovézi po Stroganovsku s dusenu ryZi 17
IV. Pestry téstovinovy saldt se 3druhy syra a zeleninou 137
Polévka GuldSovd polévka 1
Streda I. Znojemskd veprovd pedené s houskovymi knedliky 13
IT. Nase poctivd sekand pedené s bramborovou kasi, okurka 137
ITT. Dukdtové buchticky s vanilkovym krémem 137
IV. Rybi filé ha mésle a bylinkdch + teply saldt z Eocky Beluga 147
Polévka Ovarovd s jdtrovou zavdrkou 1,39
éTVI"TCk I SmaZend vinnd klobdsa s bramborovou kasi, okurka 137
IT. Zapeleny kureci steak s rajéaty a mozzarelou s varenymi brambory 17
III. Zapelené flicky s kufecim masem, listovym Spendtem a smetanou 137
IV. Pestry Colkovy saldt se zeleninou a balkdnskym syrem, corny rohlik 17
Polévka Polévka Borsc 179
Pdtek I Kure ala kachna s houskovymi knedliky a hldvkovym zelim 13
II. Masové kulicky s nivou s bramborovou kasi, zelny saldt s kapii 137
III. Veprovy pldtek se smetanovou houbovou omdckou s kolinky 17
IV. Syrovd omeleta s varenymi brambory, zelny saldt s kapii 37

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje $éfkuchai Jan Novdk se svym RoleRtivem
Zména jidelnicku vyhrazena.
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OBJEDNAVKOVY KUPON (16:72:2024 - 20-:12-:2024)
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