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Tydenni Jidelni listek - (271-4-2025 - 25-4-2025)

Alergeny
Polévka | = e Velikonoéni pondéli ---------------------
Pondsli I Velikonoéni pondéli ---------------------
R Velikonoéni pondéli ---------------------
0 S Velikonoéni pondéli ---------------------
IV. | e Velikonoéni pondéli ----------------—--—-
Polévka Hovézi vyvar s pismenky 19
U ‘rer‘? I. Veprové maso s koprovou omdckou s houskovymi knedliky 137
I Uzend krkovi¢ka s €o€kou ha kyselo, cibulka, okurka 1
IIT. Veprovd iha s bambusem a pérkem s dusenou ryZi
Iv. Babié&iny nudle s mdkem a mdslem, Svestkovy kompot 137
Polévka Guld3ovd polévka 1
Stied I SmaZeny veprovy ,Cordon" s vafenymi brambory, okurka 137
reda II. Rizoto s veprovym masem a zeleninou, syr, okurka 79
IIT. Pelené burty na erném pivu a medu, Eerstvy chléb 1
IV. 3ks varené vejce se zelenymi fazolkami na kyselo ve smetané + peené brambory |[1,3,7
Polévka Bild ovarovd s kroupami 19
CVTVFTCk I. Uzend krkovi¢ka s bramborovymi knedliky a $pendtem 13
II. Lasagne .Bolognese" (veprové, rajéata, bylinky, mozzarela,...) 17
IIT. Kureci pali¢ky v pikantni marinddé s varenymi brambory 1
IV. Spagety s turidkem, rajéaty a olivami 14
Polévka Polévka Borsé 1,79
Pétek I Smazené kureci Fize€ky v syrovém tésticku s vafenymi brambory, okurka 137
IT. Zbojhické veprové Zebirko s dusenou ryzi (anglickd, Zampidny, eshek,..) 1
III Hovézi ragli s téstovino pennhe (korfenovd zelenina, rajéata, Cervené vino,..) 19
IV. Pestry téstovinovy saldt se 3druhy syra a zeleninou 137

Jidla pripravil a dobrou chut Vim preje $éfkuchai Jan Novdk se svym RoleRtivem

Zména jidelnicku vyhrazena.
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GASTRO HACCP

PRACUJEME SE SYSTEMEM KRITICHYCH BODU HACCP

Provozovna: Stra@ 45, ®SC: 289 25, TEL. 325 512 066, 736 129036, 1C0: 711 09 978, E—mai[:restaurace.stra@@seznam. cz

OBJEDNAVKOVY KUPON (21-4-2025 - 25-4-2025)
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