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Alergeny
Polévka Kulajda s brambory a vejci 137
Pondsli L Rozlétnuty veprovy ptdéek s houskovymi knedliky 13,10
IT. Kureci smés se zampidhy a pérkem s dusenou ryzi 1
III. Jemné rizoto s kurecim masem, listovym Spendtem a smetanou 7
IV. Sladky ryZzovy ndkyp se Svestkami a skoFici 37
Polévka Kureci vyvar s nudlemi 19
01_ ’ I. SmaZené rybi filé s bramborovou kasi, citrén 1347
ery IT. Veprovd jatyrka na slanince s dusenou ryzi 1
ITI. Nase dukdtové buchticky s vanilkovym krémem 137
IV. Opecend klobdsa s pikantnimi fomatovymi fazolemi, éalamdda 112
Polévka Cervend fazolovd s klobdsou 1
Streda I Sekand svi¢kovd na smetané s houskovymi knedliky 1,3,79,10
I Kureci prso s fazolkami ha slanince s vafenymi brambory 17
ITT. Veprenky z mletého masa s varenymi brambory, hof¢ice - cibule 1,3,7,10
Iv. Saldt ,Waldorf" + kureci medailonky 3,79
Polévka Stdtni svdtek
X I Stdtni svdtek
Ctvrtek IT. Stdtni svdtek
III. Stdtni svatek
Iv. Stdtni svdtek
Polévka Uzeny vyvar s pismenky 19
Pétek I Smazend vinnd klobdsa s bramborou kasi, okurka 137
IT. Bramborové tasticky s uzenym a Spendtem, cibulka 13
III. Srbsky kureci pldtek s dusenou ryzi 1
IV Téstoviny tagliatelle s houbovym ragt 17

Jidla pripravil a dobrou chut’ Vim preje SéfRuchar’ Jan Novdk se svym RoleRtivem

Zména jidelnicku vyhrazena.
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